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Desde la cepa hasta la copa hemos ido atesorando
sobre este vino calidad, tradicidn, conocimientos y
un esmerado trabajo. Cuando cate este vino
encontrard en ¢l toda la pureza de los aromas
originarios de la variedad tempranillo delicadamen-
te respetados y potenciados durante un largo
proceso de elaboracidn.
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francés durante 14 meses en barricas de 1 afo.

altitud.

es muy estructurada y elegante.

Uva 100% tempranillo procedente de vifiedos propios situados en terrenos
aluviales a 840 m. de altitud. La vendimia se realizé entre los dias 27 y 29 de
Septiembre de 2004 con una temperatura media de 19-20°C. La fermentacion
se ha realizado en depdsitos de hormigon termoregulados. Crianza en roble

La excepcional climatologia del afno 2004 de grandes cambios térmicos entre
el dia y la noche fue especialmente marcada en esta zona de la ribera por su

Tono rojo cereza negra con gran potencial en general. Intensidad aromatica
muy importante, destacando sobre todo frutos de cacao y torrefactos. La base
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