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Desde |a cepa hasta la copa hemos ido
atesorando sobre este vino calidad, tradicion,
conocimientos y un esmerado trabajo, Cuando
cate este vino encontrara en él toda Ia pureza
de los aromas originaros de la variedad
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elaboracion.
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Variété 100% Tempranillo issue de nos vignobles situés sur des terrains
d'alluvions a 840m daltitude. La vendange se réalise entre le 27 et 29
Septembre 2004 avec une température moyenne de 19°-20° C.

La fermentation s'est réalisée en cuves bétons thermorégulées. Lélevage en
chéne francais s'est réalisé pendant 14 mois dans des barriques de 1 an.

Lexceptionnelle climatologie du millésime 2004, avec des sauts thermiques
entre le jour et la nuit, fit spécialement marquée dans cet endroit de la Ribera

Dégustation : Couleur rouge cerise noir avec un grand potentiel en général.
Intensité aromatique trés importante, prédominent surtout les fruits murs, des
aromes de cacao et de torréfaction. La bouche est trés structurée et élégante.
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