





















































8' Wines

Lo Bons vins, quand ifs sont jeunes, possident wne dariéte complexe &acides el de suctes de mindraus, de
pigmentation, e fanins et Lous Lypes de composés el de saveuss. SI faul seulement du tempa pour que feo
ardmes primaizes Aninés du raisin, ok les secondaires prodenants de la fermentation of du boia, o harmoniaent
ol dgoeloppent e bouquel caractérislique de fo matwrité. Le vin nait, qrandit, vieilit et finik par mourir.
La capacité de sicilliocement en bouteille eol fe secrel oo qrands sine. La différence entre lea qrands sins
ol fea dino plus simples, ce fait, sefon £ aplitude & profonger le vieillissement, tout en améfiorant de manidre
On Bouteille, oo Lanina qui sont présents en qrande quankilé dans noa Gina, continuent de réagin avec fea
pigments et fes acides pour former e nowselles molécufes of de nowveaus composéa qui finalement, en partie,
précipident. @u fur ot & meoure qu'il vieillit, fe vin change de couleur of perd [ astringence, if gagne en
complexité bien qu'il produil ausei quelques aédiments.

L Mirat of e Tinar de Mirat continuent de o améliorer en ce moment dans feo bouteifles qui repasent en
sifence dano Lo cimelisre de fa cave & tempéralire of humidité constante.
@’MWWWAM&“gaMmaMW”,W&Mnf@qmﬂe@OiﬂAmmeMm.@OM&W
whifioé pour profonger {dlaboration. Woce le tempa pasaé pour que nos vina &oluent lentement ol dieilfissent
en bartiques de chine frangais et on bouteille, pour oblenin fa maturits 3'un qrand vin  avec beancoup de
plience Smmansd SocaOundgue AT
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