




























Project Technical Director

Apdo. 205   09400 Aranda de Duero Burgos - España
Né le 26 Juillet 1971 à Longué – Jumelles (Saumur), Vallée de la Loire,
France
Études de Viticulture et d’oenologie à:
•                Montreuil. Bellay (Vallée de la Loire) France.
•                Màcon (Bourgogne) France.
Diplomé en Diplomé en commerce international à TECOMAH (París)
Formation technique realisé en differents domaines répartis sur le territoire français:
•                Vallée de la Loire
•                Bourgogne
•                Beaujolais
•                Champagne
Je suis arrivé en Espagne, a la Ribera del Duero, pendant les vendanges 1992.
JJ’ai travaillé comme oenologue dans differentes caves de la région jusqu’en 2000.
Titulaire du diplome d’oenologue de l’État Espagnol, je me suis mis à mon compte cette même année comme conseiller
technique de différentes caves de la région de Castilla y León, avec les Appellations d’Origines Controlées suivantes:
•                Ribera del Duero
•                Rueda
•                Cigales
•                Arlanza
•               •                Vinos de la Tierra de Castilla y León
Je comence a développer le Project de Bodegas Valdeviñas depuis 2000 avec l’appui de Mr. Georges Pauli, prestigieux 
oenologique français pour élaborer des vins rouges de grande garde dans la Ribera del Duero.
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15Project Technical Advisor

Château GRUAUD-LAROSE depuis 1978 2eme cru classé de Médoc     80 ha
Château CALON SEGUR depuis 1996 2eme cru classé de Médoc       80 ha
Château CANTEMERLE depuis 1981 5eme cru classé de Médoc       70 ha
Château TOURTEAU CHOLLET depuis 2001 1º Côtes et Bx Supérieur     52 ha
Château GRAND LARTIGUE depuis 2001 Saint-Emilion             5 ha
Château LE JURAT/HAUT CORBIN depuis 1983 St-Emilion grand cru     14 ha
ChChâteau HAUT PONTET depuis 1993 Saint Emilion grand cru          5 ha
Château L’AFAURIE-PEYRAGUEY depuis 1978 1erclu classé Sauternes     45 ha
Château LILIAN-LADOUYS depuis 1995 cru bourgeois de Médoc      45 ha
Château SIGALAS-RABAUD depuis 1995 1erclu classé Sauternes       14 ha
Château CAILLOU D’ARTHUS depuis 1997 Saint-Emilion grand cru        8 ha
Groupe SAINT-AURIOL à Lécignan depuis 2002               100 ha
Domaine LES ROUGEATS à Montirat depuis 2002             50 ha
BODEGASBODEGAS VALDEVIÑAS depuis 2002                   28 ha
MONTANA WINES en NEW ZELANDE depuis 1991              300 ha
MORGENHOF Afrique du Sud depuis 2000                 100 ha

INTERVENTIONS TECHNIQUES de la PLANTATION à la MISE en BOUTELLE

BORDEAUX

160 COURS DU MEDOC 33300 BORDEAUX
Né á ELNE tout près de PERPIGNAN (Pyrénées Orientales) le 24 janvier 1944. Études supérieures ont 
été faites à l’E.N.I.T.A. de Bordeaux (Ecole Nationale des Ingénieurs des Techniques Agricoles) et á 
l’Institut d’oenologie de 1965 á 1968. Depuis 1966, Jean CORDIER a assuré ma formation pratique au 
sein de ses propriétés. Je suis entré comme responsable de la production au Château TALBOT 
(Saint-Julien) en 1971 pour devenir en 1978 Directeur technique des Domaines CORDIER.
MMaire de Saint-Julien-Bevechevelle depuis Mars 2001.
Membre depuis 1982 de la commission technique du C.I.V.B. (Comité Interprofessionnel des vins de 
Bordeaux). 
Expert agricole et foncier depuis 1993, et agrée auprés des tribunaux depuis 1er janvier 1999.

LANGEDOC
et PROVENCE
ESPAGNE
ETRANGERS
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MIRAT 2003 Reserva - I.v 2010 - 90 p  /  JP 2012 - 90 p  /  R 2013 - 92 p
MIRAT 2004 Reserva - I.v 2010 - 92 p / IWC 2011 - 90 p / m.v. 2012 - 93 p / R 2013 - 93 p / JP 2013 - 90 p / 
                                                   G.Gourmet 14 - 95 p / Meininger 2014 - 92 p  /  Tasting 2015 - 94 p  /  Essentielle Vino! 2017 - 95 p
TINAR DE MIRAT 2004 - R 2013 - 90 p  /  JP 2013 - 90 p  /  Perswijn Seleccionado 2017
MIRAT 2005 Gran Reserva - G.Gourmet 2017 - 95 p  /  Perswijn Seleccionado 2017
MIRAT 2005 Reserva - G.Gourmet 2017 - 92 p / P.Ballesteros MW (Decanter) - 94 p / G.Peñín 1 7 - 90p / G.Repsol 2018 - 93 p
TINAR DE MITINAR DE MIRAT 2005 - G.Repsol 2017 - 90 p
MIRAT 2009 Reserva - G.Repsol 2018 - 93 p
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Emmanuel IvarsOenologue

Les bons vins, quand ils sont jeunes, possèdent une variété complexe d’acides et de sucres de minéraux, de 
pigmentation, de tanins et tous types de composés et de saveurs. Il faut seulement du temps pour que les 
arômes primaires dérivés du raisin, et les secondaires provenants de la fermentation et du bois, s’harmonisent 
et développent le bouquet caractéristique de la maturité. Le vin naît, grandit, vieillit et finit par mourir. 
La capacité de vieillissement en bouteille est le secret des grands vins. La différence entre les grands vins 
et les vins plus simples, se fait, selon l ’aptitude à prolonger le vieillissement, tout en améliorant de manière 
continue ses qualités.
En bouteille, les tanins qui sont présents en grande quantité dans nos vins, continuent de réagir avec les 
pigments et les acides pour former de nouvelles molécules et de nouveaux composés qui finalement, en partie, 
précipitent.  Au fur et à mesure qu’il vieillit, le vin change de couleur et perd l ’astringence, il gagne en 
complexité bien qu’il produit aussi quelques sédiments.
Le Mirat et le Tinar de Mirat  continuent  de s’améliorer en ce moment dans les bouteilles qui reposent en 
silence dans le cimetière de la cave à température et humidité constante.
C’est ainsi que nous obtenons la “Saveur du temps”, avec le temps que les vignes ont vieilli. Avec le temps 
utilisé pour prolonger l ’élaboration. Avec le temps passé pour que nos vins évoluent lentement et vieillissent 
en barriques de chêne français et en bouteille, pour obtenir la maturité d’un grand vin  avec beaucoup de 
patience. 
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Address: Ctra. N-122 km 245 -  42320. Langa de Duero (Soria). Spain.
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